HORNLIOTTO

Rezept fir 10 h deons ’

Zeitaufwand: 4() m

.
iﬂgereltung

‘ Zutaten
Feuer machen ] ' 4 4| Wasser
Wasser im Topf aufkochen 1.5kg HOornli

Zwiebeln hacken 2 Zwiebel

2 EL Salz i ,‘ 400 g  Speckwdurfeli
alz ins

Wasser geben »

.

)0 g Gehackte Tomaten

Hornli kochen Ias!n )g Tomatenpuree

Gehackte Zwiebeln und 0" ‘eibkése
Speckwirfeli mit etwas . ;
Ol anbraten - Ol

't . wenig  Salz

Hornli-Wasser ablee

‘ wenig feffer ‘
Tomaten, Reﬁ)ka -

Zwiebeln, Speckwarfeli |
den Topf geben

Mit Salz und Pfeffer
wirzen

5 min UbAem Feuer
gut ve%ischen

Gemeinsam geniessen




